
SEPTIEMBRE
MENÚ GASTROTAPAS 

APERITIVO
Ravioli de calabaza, cigala y bisqué
aromático 
ENTRANTES
Pollo de corral escabechado, requesón, higos y 
quinoa
Tskuné de sepia y gamba, nabo dulce y sopa 
thai. 
Aguachile templado de pulpo, pepino y 
tomatillo verde (*)

(*) Suplemento + 5,00€
SEGUNDO A ESCOGER ENTRE
Arroz meloso, ajetes, tuétano de vaca a la brasa 
y trufa de verano
Bacalao, acelgas y bilbaína 
Cordero lechal, chirivía y melocotón al vino tinto
POSTRE A ESCOGER ENTRE
Yuzu, chocolate blanco y leche de oveja 
ahumada
Ensalada de frutas
Café o infusión
30 €*

Surtido de panes y aceites 2,00€
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