
DICIEMBRE-ENERO
MENÚ GASTROTAPAS 

APERITIVO
Pez limón curado en sake y lima kefir con 
aguachile de aguacate, apio y cilantro
ENTRANTES
Espinacas, bacalao, naranja 
Canelón vegetal de costilla de vaca, 
guisada al vino tinto, con naranja y 
calabaza especiada 
Tartar de atún rojo y tomates asados a la 
llama, brioche y chili (*)

(*) Suplemento + 7,50€
SEGUNDO A ESCOGER ENTRE
Arroz cremoso de sepia, sobrasada trufada 
y robellones 
Pescado de roca (consultar al camarero) a 
la brasa, guiso de maíz y cantarellas
Cordero lechal, chirivía, naranja y peras al 
vino
POSTRE A ESCOGER ENTRE
Tocino de cielo trufado y amaretto 
Ensalada de frutas
Café o infusión
30 €*
Surtido de panes y aceites 2,00€
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