
MENÚ DEGUSTACIÓN OCTUBRE

EL APERITIVO
Merengue salado de tomate, gamba y 
kimchie

EL MENÚ
Canelón vegetal de hummus, pastrami 
ibérico, tartar de tomates asados y 
pesto cremoso de aguacate 

Croqueta de atún rojo pibil

Tataki de vaca a la brasa, kaki, 
avellanas y queso de oveja 

Lenguado, setas, calabaza y 

mantequilla de ajo negro

Tombet de cordero

PARA TERMINAR

Pistacho y mango

Cóctel Frankestein

MARIDADO - 70 €  - SIN MARIDAR - 50 €

Servido por mesa completa 
Surtido de panes y aceites incluido

Este menú solo se sirve para mesas que 
comiencen antes de las 15.00 o de las 22,30 horas


