
FEBRERO MENÚ DEGUSTACIÓN

EL APERITIVO
Galera, alcachofa y ajo negro 
EL MENÚ
Mejillones en escabeche ligero y 
verduritas de invierno en texturas 
“Cachapa” queso de Les Coves, 
habitas y naranja 
Ostra, aguacate e ikura
Canelón vegetal de pato confitado y 
manzana asada thai 
Bacalao a la brasa, hummus de 
guisante mentolado y curry verde 
PARA TERMINAR
Pumpkin cake trufado 
Cóctel Ginger Kraken

MARIDADO - 65 €
SIN MARIDAR - 45 €

Servido por mesa completa 
Surtido de panes y aceites incluido
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